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VORSPEISEN

Tartar vom gebeizten Alpensaibling oI mariniertem Fenchel
Reinankenfilet " Matjes Art "vom Chiemsee mit Apfel- Stangensellerie
Gerduchertes Forellenfilet in KrauterRruste mit Blattsalat

Hausgebeizter Gravedlachs mit _Avocados

Hausgerducherter Rohschinken mit Honigmelone

Carpaccio vom Niederdsterreichischen Lamm mit Rucola Salat
Spanferkelsulz mit Kernol und Jungzwiebel
Entenleberterrine mit hausgemachten Marillenchutney

Hausgemachtes Ganseleberparfait mit Sc.Cumberland

Kalbsbeuschel mit Serviettenknidel

Gebackener Kalbskopf mit Erdipfel-Kernolsalat

Kutteln und Kalbsfuff in Weifsweinsofse

Gerdstete Nierndl mit Petersilerdipfel

Gebratene Ginseleber auf glacierten Marillen und Erddpfelpiiree

Hausgemachte Nudeln mit frischen Flusskrebsen

SUPPEN
Rindsuppe mit Einlage
Kiirbiscremesuppe mit Fleischlaberl
Wachauer Fischsuppe
Schaumsuppe von Flusskrebsen aus der Traun
FRISCHE FISCHE

Forelle gebraten mit Petersilerddipfel pro dag
Wels in Knoblauch und Kriutern gebraten mit Eierschwammerl-Sommer-Emmer-Reis
Gebratenes Huchenfilet I Flusskrebse I Risotto

Verschiedene gebratene Edelfische mit hausgemachten Gemiisenudeln



HAUVPTISPEISEN

KALB
Kalbsriickensteak mit frischen Steinpilzen und Petersilerddpfel
Kalbsleberfilet mit Eierschwammerl und Erdipfelpiiree
Gebratenes Kalbsbutterschnitzel mit Petersilerddipfel

Kalbswienerschnitzel aus der Pfanne mit Erddpfel und Salat

WILD aus dsterreichischer Jagd

Rehriickenfilet mit Serviettenknodel, Rotkraut und frischen Eierschwammerl

Hirschkalbsriicken mit hausgemachten Steinpilzgnocchi und Kohlsprossen

Donauland LAMM aus Niederdsterreich

Geschmorte Lammstelze in Thymianjus mit Polenta und Gemiise

LammkKarreé mit Ratatouillegemiise und Polenta

GEFLUGEL
Halbes Backhendl mit gemischtem Salat
Gebratene Maishendlbrust mit Eierschwammerlrisotto
Ausgeliste Bio-Freilandente mit Waldviertler Knodel und RotKraut

BIO - RIND

Beiriedschnitte 'dry-aged” in Rotweinsofie mit Erddpfelgratin und Eierschwammerl
Zwiebelrostbraten mit Braterddipfel
Gemischt geRochtes Rindfleisch, gerosteten Erddipfel, ApfelkrenclSchnittlauchsofie
Gekochter Tafelspitz mit gerdsteten Erddipfeln und Kohlgemiise

Geschmortes Ochsenbackerl in Rptweinsofie mit Serviettenknodel und Gemiise

SCHWEIN VOM OTSCHERBLICK

Schweinsriickensteak mit Eierschwammerlgulasch eI Polenta

VEGETARISCH

Hausgemachte Vollkornlaibchen in Paradeisersofie <L Blattsalat
Spinatknodel mit Steinpilzrahm und Blattsalat

Griiner Salat

Voger! Salat
Blattsalatschiissel
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DESSERT

Zwetschkentarte mit Walnusseis
Mus von der Zotter (Bio & fair trade) SchoRolade mit eingelegten Weichseln
Mohr im Hemd mit Zotter SchoRolade cT Schokoladesofse
Hollerkoch mit Joghurtnockerl
Marilleneisparfait im Krokantmantel mit Fruchtspiegel
Palatschinken mit Wachauer Marillenmarmelade, SchokoladesofSe und Niissen
Topfenknodel in gerdsteten Butterbrosel mit Marillenroster (ca. 20 min )

Hausgemachte Marillenbuchteln mit Vanillesofie (ca. 30 min )

Knoll's Cremeschnitte
Hausgemachte Wachauer Torte

Apfelstrudel von Apfeln aus unserem Garten

Sorbet von der Wachauer Marille mit SeRt aufgegossen

KASE
Kleine Kdsevariation
Grofle Kdsevariation

Kasewiirferl von verschiedenen Hart- und SchnittRdsesorten

KASE aus Osterreich

Aus dem Bregenzerwald
Bregenzerwdilder Camenbert ( Weifischimmel, Kuhmilch )
BergRdse ( Schnittkdse, wiirzig, 12 Monate gereift, Kuhmilch )
Backsteiner ( Kuhmilch , Halbfester RotschmierkRdse )
Brimsen garniert (Liptauer )

Gervais garniert

Internationaler KASE

Livarot ( Rotschmierkése, Kuhmilch, F )

Brin d° Amour (Schafmilch, mild siuerlich mit Kriuteraroma, Haute-Corse, F)
Miinster (Rotschmierkdse, reif, Rriftig, Rohmilch F )

Bleu d Auvergne (milder Blauschimmel aus Kuhmilch, Auvergne, F )

Chaource (Weifischimmel leicht sduerlich, Rriftig Pilzig, Champagne-Ardenne, Aube, F)

Parmigiano Reggiano (2 jihrig gelagerter HartRdse aus Parma, Italien )
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